
  

 
 
 
 

極光朝食套餐 
AW Café Breakfast Set Menu 

 

Ａ. 野菇嫩蛋雙重起司堡(蛋奶素) / 甘蔗雞口袋餅 / 雞柳條口袋餅 
Mushroom,Cheese and Egg Burger / Sugar Cane Chicken with Pita Pockets / Fried Chicken Nuggets with Pita Pockets 

溫野菜Warm Salad 

每日例湯Daily Soup 

香料薯條French Fries 

美式咖啡Americano / 洋甘菊Organic Chamomile 

 
 

Ｂ. 番茄青醬莫札瑞拉起司巧巴達(蛋奶素) 
Tomato Mozzarella Grilled Pepper Ciabatta with Pesto Sauce 

厚切培根Bacon 

溫野菜Warm Salad 

每日例湯Daily Soup 

香料薯條French Fries 

美式咖啡Americano / 洋甘菊Organic Chamomile 

 

NT＄399+10% 
 
A. 欲更換其他「$180 內飲品」，可享現折 NT$50 之優惠 

Enjoy $50 Discount on your purchase of following Drinks. 

 
B. 甜點可享現折 NT$50 之優惠（9:00後供應） 

Enjoy $50 Discount on your purchase of Sweet . （Available Time：09:00） 

 
* 僅限內用For Here Only * 

供應時間Available：08:00 – 11:00 

   此優惠不可與其他優惠項目同時使用 This offer cannot be used in conjunction with any other promotions/ offers /coupons. 



  

 

 
 

指定熱食 Selected Hot Dish 

 

蔬食千層麵 NT $450 
Vegetable Lasagna  

    
波隆那肉醬千層麵 NT $450 
Bolognese Lasagna  

    
伊比利豬咖哩飯 NT $450 

Ibérico Pork,Curry Rice    
 

紅酒燉牛肉飯 NT $490 

Beef Bourguignon With Rice 

 

 

* 套餐優惠 * 

A. 搭配「$180 內飲品」，可現折 NT$50 

Enjoy $50 Discount on your purchase of following Drinks. 

B. 搭配「$180內飲品及湯品」可現折 NT$70 

Enjoy $70 Discount on your purchase of following Drinks and Soup. 

 

* 僅限內用 For Here Only * 

供應時間 Available：11:00 -18:00 

以上餐點需另加10%服務費 All Prices are subject 10% service charge 

 

此優惠不可與其他優惠項目同時使用 This offer cannot be used in conjunction with any other promotions/ offers /coupons. 



 

 

 

 

本日現做沙拉 Daily Salad 

夏威夷拌飯 Poke Bowl  NT$180 / $ 230 

咖哩雞肉沙拉 Chicken Curry Salad NT$ 200 

時令溫沙拉 Warm Salad NT$ 150 

本日湯品 Daily Soup  

蔬食湯 Vegetarian NT$ 89 

主廚推薦湯品 Chef’s Special NT$ 89 

熱食 Hot Dish （11:00 開始供應） 

★ 熱食套餐（熱食 + 湯品 + $160 內飲品）★ 套餐優惠價 NT$650 ★  

紅酒燉牛肉飯 Beef Bourguignon With Rice NT$ 490 

伊比利豬咖哩飯 Ibérico Pork,Curry Rice NT$ 450 

蔬食千層麵 Vegetable Lasagna NT$ 450 

波隆那肉醬千層麵(含牛肉、豬肉) Bolongnese Lasagna (Included Beef&Pork) NT$ 450 

極光湯麵 AW Noodle Soup （11:00 開始供應） 

江振誠初心牛肉麵 - 紅燒 Signature Beef Noodle of Chef André NT$ 680 

極光牛肉麵 - 清燉 AW Beef Noodle Soup NT$ 499 

日式豚骨湯麵 Japanese Tonkotsu NoodleSoup NT$ 449 

叻沙海鮮麵 Laksa Seafood Noodle Soup NT$ 399 

剝皮辣椒雞湯麵(含清酒) Pickled Chili Chicken Noodle (Included Alcohol) NT$ 380 

蔬食湯麵 Noodle Soup（Vegetarian） NT$ 329 

酸辣湯麵 Hot and Sour Noodle Soup NT$ 280 

小食 Fried Food 

水餃（九層塔 / 韭黃）Dumplings（Basil / Leek Sprout） NT$ 250 

炸雞柳條 Chicken Nuggets NT$ 150 

米米花（原味 / 鹽味焦糖）Pop Pop Rice（Classic / Salt Caramel） NT$ 150 

毛豆（芥末 / 椒麻）Edamame（Wasabi / Peppercorns） NT$ 120 

肉醬薯條 French Fries with Meat Sauce NT$ 120 

手工乳酪條 Cheese Sticks NT$ 100 

甜點 Sweet （9:00 後開始供應） 

巧克力塔 L’Aurore Chocolate Tart  (僅限內用) NT$ 280 
▶ 溫巧克力塔搭配桑葚果醬及煙燻香草奶油 Warm Chocolate Tart with Mulberry Jam and Smoked Vanilla Cream. 

巴斯克乳酪蛋糕 Basque Cheesecake  NT$ 180 

莓果杏仁塔 Berries Almond Tart  NT$ 180 

香蕉磅蛋糕 Banana Bread NT$ 160 

香草焦糖布丁 Caramel Pudding NT$ 120 

精選冰淇淋 Ice Cream Daily Selection 每球 per scoop / NT$ 60 

 

 

 

 

【豬肉產地：台灣/西班牙    牛肉產地：美國/澳洲】 

 

內用低消$350 須另加 10%服務費 

Ｍinimum charge is $350 for eat-in and all prices are subject 10 % service charge. 

含辣    推薦 



 

 

 

 

 

  

 季節限定飲品 Seasonal Limited Drinks （9:00 後供應） 

康普茶 Kombucha (桂花、伯爵茶) (Iced) NT$ 160 

冬莓法芙娜 Strawberry Au Lait with Valrhona Chocolate (Iced / Hot) NT$ 180 

薄荷可可拿鐵 Mint Cocoa Latte (Iced) NT$ 180 

 冰淇淋系列飲品 Ice Cream Drinks （9:00 後供應） NT$ 180 

Affogato (濃縮咖啡、香草冰淇淋、自製焦糖醬) 

雲朵冰美式 Iced Americano with Ice Cream 

冰橙海洋 Orange Soda with Ice Cream 

 精選咖啡 Coffee 

美式咖啡 Americano (Iced / Hot) NT$ 130 

拿鐵 Café Latte (Iced / Hot) NT$ 150 

檸檬咖啡 Lemon Coffee (Iced) NT$ 150 

桂花拿鐵 Osmanthus Café Latte (Iced) NT$ 150 

摩卡咖啡 Mocha Coffee (Iced / Hot) NT$ 160 

芭樂美式 Iced Guava Coffee (Iced) NT$ 160 

氣泡冰梅露美式 Plum Soda Coffee (Iced) NT$ 180 

 奶香系列 Latte (Iced / Hot) NT$ 160 

可可歐蕾 Chocolate Au Lait 

經典皇室奶茶 Classic Milk Tea 

香醇伯爵歐蕾 Earl Grey Milk Tea 

薰衣草奶茶 Lavender Milk tea 

 特選茗茶 Tea 

皇家伯爵紅茶 Earl Grey Tea (Hot) NT$ 150 

玫瑰檸檬茶 Rose Lemon Tea (Hot) NT$ 160 

洋甘菊茶 Organic Chamomile (Hot) NT$ 160 

玫瑰蜜桃茶 Rose & Peach Tea (Hot) NT$ 180 

金康福茶 Calendula Comfort Tea (Hot) NT$ 180 

 新鮮果汁 Fresh Juice 柳橙汁 Orange Juice / 奇異果汁 Kiwi Juice NT$ 180 

 澳洲進口賓德寶水果氣泡飲 Bundaberg's Sparkling Drinks（330ml） NT$ 180 

紅心芭樂 Guava / 熱帶芒果 Tropical Mango / 經典薑汁 Ginger Beer 

粉紅葡萄柚 Pink Grapefruit / 青檸檬 Lemon, Lime, Bitters 

 手沖咖啡 Pour Over Coffee （9:00 後供應） 

 衣索比亞 南希寶 G1 神燈系列 莓姬 NT$ 280 

Ethiopia Coffee Lamp Series Nensebo Queen Berry Natural G1 

處理法 Process：淺焙/日曬 低溫發酵處理 Light Roast/Natural 

風味 Flavor：芒果/草莓/藍莓/百香果/甜酒香 Mango/Strawberry/Blueberry/Passion Fruit/Liqueur 

 哥倫比亞 薇拉 哈利王子 NT$ 280 

Colombia Huila Hayli Supremo 

處理法 Process：中深焙/半水洗 Medium Roast/Washed/Sun Dried 

風味 Flavor：杏仁/櫻桃/奶油/核桃/牛奶巧克力 Almond/Cherry/Cream/Walnut/Milk Chocolate 

 衣索比亞 吉瑪莉姆 果美村 寶貝藝妓 NT$ 330 

Ethiopia Dimma Limu Gummay 

處理法 Process：中淺焙/水洗 Cinnamon Roast/Washed 

風味 Flavor：橙花/蜂蜜/藍莓/柳橙 Orange Blossom/Honey/Blueberry/Orange 

 哥斯大黎加 卡內特音樂家系列 莫札特 NT$ 430 

Costa Rica Canet Musician Series Mozart 

處理法 Process：淺焙/葡萄乾蜜處理 Light Roast/Raisin Honey 

風味 Flavor：覆盆莓/紫葡萄/水果軟糖/可可 Raspberry/Purple Grape/Gummy/Cocoa 

 哥倫比亞 托利馬省 塔莉婭 貴妃香荔 NT$ 499 

Colombian Tolima Taglia Lychee 

處理法 Process：淺焙/雙重酵素水洗 Light Roast/Double Anaerobic Washed 

風味 Flavor：荔枝/玫瑰花/柑橘 Lychee/Rose/Citrus 

 推薦 



小波奇 Regular $160
含基底 1 種+配菜 5 種+蛋白質 1 種+醬料 1 種+撒料 1 種
1Base+5Mix-ins+1Protein+1Dressing+1Topping

桌號 
Table

大波奇 Large $230
含基底 1 種+配菜 7 種+蛋白質 2 種+醬料 1 種+撒料 2 種
1Base+7Mix-ins+2Proteins+1Dressing+2Toppings

Step. 1

綜合生菜 
Mixed Greens

藜麥白飯+生菜 
Half & Half

綜合堅果
Nuts

海苔絲
Sea sedge

豆腐
Tofu

玉米粒
Corn 

韓式泡菜
Kimchi

花椰菜 
Cauliflower

海藻 
Seaweed

小番茄
 Cherry Tomato

毛豆 
Edamame

鷹嘴豆 
Hummus

綜合蔬菜
Mixed Vegetable

酪梨 
Avocado

玉米筍 
Baby Corn

芝麻 
Sesame seeds

香鬆
Furikake

起司粉
Cheese

藜麥白飯 
Quinoa Rice

Step. 2
配菜 Mix-ins基底 Base

Step. 3 Step. 4 Step. 5
撒料 Topping

內用
 For Here

外帶
 Takeout 

水煮蛋 
Boiled Egg

*綜合蔬菜
(紅甜椒、黃甜椒 、小黃瓜) 

Yes
□

No
□

Yes
□

No
□

Yes
□

No
□

手撕豬
Pulled Pork

爐烤牛
Roasted Beef

生鮪魚 
Tuna (Raw)

舒肥雞胸 
Sous Vide Chicken

生鮭魚
Salmon (Raw)

綜合海鮮
Mixed Seadfood

蛋白質 Protein

是否需要炙燒
Torched
Yes□ / No □

*

*不要蛋白質 Protein Free
可多選兩樣配菜 
Choose two more Mix-ins .

醬料 Dressing

泰式酸辣醬
Chili-Lime
Dressing

韓式泡菜醬
Korean Kimchi

和風柚香芥末醬
Yuzu&Wasabi

Dressing

美式蝦蟹沙拉醬
Shrimp&Crab Flavored 

Salad Dressing

義大利橄欖油
Olive Oil


